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高新区45度锡井坊无锡白酒招商加盟
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  什么是酱香型白酒、什么是浓香型白酒、什么是清香型白酒等等。酒姐再给大家介绍一下
白酒香型方面的知识，帮助大家彻底弄清白酒的香型到底是什么。一、什么是白酒香型？在1965
年以前酒是不分香型的，那个时候品鉴白酒是根据酒的色、香、味来品鉴的。白酒开始有香型之
分是在1965年，那年在四川的泸州召开了届名酒技术协作会。当时茅台酒的在会上宣读了一篇
《我们是如何勾酒》的文章，这篇文章在当时引起了强烈的反应，从此开启了中国白酒的香型分
类时代。1979年8月，在大连召开的第三届全国评酒会上，把酒以香型分类，从此以香型区分酒的
类别成为惯例。讲完了历史原因，来讲讲技术原因。白酒里，酒精和水占了98%，剩下的2%就是那
些微量物质，它们正是白酒风味物质的来源。它们含量和比例的不同，带来了浓香、酱香、清香
等香型的区分，也带来了酸、甜、苦、辣等不同的口感。简单来说就是酿制工艺不一样，导致微
量物质在酒里的占比和含量不一样，所以才出现了不同香型。下面给大家列举几个主要的原因，
帮助大家去理解。①接种剂不一样：茅台酒用的是高温曲、汾酒用的是低温曲、泸州老窖用的是
中温曲。无锡白酒哪家好，无锡锡井坊酒业有限公司值得信赖，期待您的光临！高新区45度锡井
坊无锡白酒招商加盟

  浓酱兼香型）主要：白云边、口子窖主要产地：湖北、安徽、黑龙江主要原料：高粱酒曲：大
曲发酵容器：石窖、泥窖兼香型白酒也叫浓酱兼香型白酒，就是利用浓香型白酒酿制工艺和酱香
型白酒酿制工艺相结合生产出来的白酒。兼香型白酒分为两种，一种是以湖北的白云边为的酱中
带浓型；另一种是以黑龙江玉泉酒为的浓中带酱型。⑥芝麻香型白酒主要：景芝主要产地：山东
主要原料：高粱酒曲：大曲结合麸曲发酵容器：泥底砖窖芝麻香型白酒是新中国成立之后两大创
新香型之一（还有一种是兼香型），也是这10多种香型中年纪小的。芝麻香型的白酒以芝麻香为
主，还带有浓香型、清香型、酱香型这三种香型的特点。⑦凤香型主要：西凤酒主要产地：陕西
主要原料：高粱酒曲：大曲发酵容器：泥窖凤香型白酒的主要是西凤酒，而西凤酒也是中国白酒
瑰宝之一。在1952年的时候西凤酒和贵州茅台、四川泸州老窖、山西汾酒一起被评为“中国四大
名酒”。在1992年的时候轻工部在西安召开“确定白酒香型原则以及凤型白酒香型论证会”，正
式单定西凤酒“凤型”香型地位。⑧老白干型白酒主要：衡水老白干主要产地：河北主要原料：
高粱酒曲：大曲发酵容器：地缸一说到老白干型，可能很多人想到的就是衡水老白干。镇江53度
锡井坊无锡白酒工厂直销可以生产无锡白酒的厂家有哪些？

贮存白酒的容器材质与贮存白酒的质量有密切的相关性。我国白酒企业的贮存容器主要有以
下几种：1、陶土容器(陶坛)我国名优酒通常都是采用传统的陶坛作为理想的贮存容器。但不同产
地的陶坛由于其材质和工艺不同，其贮酒老熟效果有很大的差异。陶坛坯胎结构比较粗糙，吸水
率大，一般壁厚为2cm左右，周身存在许多气孔，空气中的氧易进入陶坛中，促使酒体内氧化反
应加速进行。此外，陶坛含有多种金属氧化物。金属离子在贮酒的过程中溶于酒中，对白酒的老



第 2 页 / 共 3 页

熟有促进作用。

  江苏的洋河等等都是浓香型白酒。浓香型白酒的特点：窖香浓郁、绵甜甘冽、香味协调、
尾净香长。②酱香型白酒主要：茅台、郎酒主要产地：贵州、四川主要原料：高粱、小麦酒曲：
大曲、麸曲发酵容器：石窖酱香型白酒的主要是茅台酒和郎酒，相信大家对这两款酒非常熟悉，
像茅台酒一直占据着白酒行业的领头地位。酱香型白酒特点：酱香突出、幽雅细腻、酒体醇厚、
回味悠长。③清香型白酒主要：汾酒、牛栏山、红星主要产地：山西、四川、云南主要原料：多
种原料酒曲：大曲、小曲、麸曲发酵容器：地缸、小坛清香型白酒还分为：大曲清香、小曲清香、
麸曲清香这三种。清香型白酒讲究一个“清”字，即一清到底，不能像浓香型白酒和酱香型白酒
那样有异香和杂味。清香型白酒特点：清香、诸味协调、醇甜柔口、余味爽净。④米香型白酒主
要：桂林三花、湘山酒主要产地：广西及一些南方地区主要原料：大米酒曲：小曲发酵容器：陶
缸米香型白酒的产品需要区分传统产品和现代产品，米香型白酒传统品牌的是桂林的三花酒，现
代品牌主要有全州湘山酒、西江贡等等。米香型白酒特点：蜜香清雅、入口绵柔、落口爽净、回
味怡畅。⑤兼香型白酒。无锡白酒哪家服务好，无锡锡井坊酒业有限公司为您服务！期待您的光
临！

这也是引发热议的白酒口味寡淡的原因。其中一个就是浓香型白酒，对于这种白酒来说，2~3
年的陈酿品质就已经很好了。但是不能存放太久，如果长时间存放的话，酒精会挥发掉，导致酒
的品质下跌。但是酱香型白酒却恰恰相反，酱香型白酒是存放的时间越长越好，回味悠长，唇齿
留香。除了上面这些，酒在存放的时候，对于各种细节的要求也很关键，比如说制作工艺的水平
比较低，瓶盖，瓶口的设计没有达到密封，使得酒在存放的过程当中被不断地挥发，甚至于漏气。
这样一来，你存放个四五年，等到开盖的时候就都没有了。所以这也是为什么酱香型白酒在市场
当中，越来越受欢迎的原因。无锡白酒哪家服务好，无锡锡井坊酒业有限公司为您服务！天宁区
锡井坊无锡白酒定制

无锡白酒的正常工作影响到整个系统的正常运行；高新区45度锡井坊无锡白酒招商加盟

出生要喝满月酒，周岁也要喝周岁酒，大婚的时候，升职的时候，生日时，逢年过节，工作
应酬的时候……都离不开酒！可以说酒是伴随中国人一生的东西！但一生要喝那么多酒，你对白
酒了解有多少?什么白酒不上头白酒上头是乙醛和杂醇油的影响，乙醛和杂醇油能使血压升高，引
起头晕。一般而言，采用自然发酵、手工酿造的纯粮食白酒，由于它没有烧制过程，不勾兑人工
酒精，不添加任何的添加剂，酒中不含乙醛和杂醇油，喝后不上头。什么白酒易上火白酒的成分
几乎就是酒精和水，维生素及钙、铁、锌等微量元素含量非常少，经常喝这样的白酒，会造成体
内营养缺乏，引起一些疾病。可以尝试像荞麦酒、果酒、葡萄酒、原浆白酒、黄酒等营养丰富的
酒。高新区45度锡井坊无锡白酒招商加盟

无锡锡井坊酒业有限公司汇集了大量的优秀人才，集企业奇思，创经济奇迹，一群有梦想有
朝气的团队不断在前进的道路上开创新天地，绘画新蓝图，在江苏省等地区的食品、饮料中始终
保持良好的信誉，信奉着“争取每一个客户不容易，失去每一个用户很简单”的理念，市场是企
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业的方向，质量是企业的生命，在公司有效方针的领导下，全体上下，团结一致，共同进
退，**协力把各方面工作做得更好，努力开创工作的新局面，公司的新高度，未来无锡锡井坊酒
业供应和您一起奔向更美好的未来，即使现在有一点小小的成绩，也不足以骄傲，过去的种种都
已成为昨日我们只有总结经验，才能继续上路，让我们一起点燃新的希望，放飞新的梦想！


